
Liebe Gäste, 

Bienvenidos a La TaBerna, wo wir Ihnen die authentische spanische Küche mit

Leidenschaft und hochwertigen Zutaten näherbringen. Unsere Speisen werden

nach traditionellen Rezepten zubereitet, mit echtem spanischem Charakter. 

Freuen Sie sich auf hausgemachte Tapas, Meeresfrüchte, erstklassigen Serrano

Schinken und berühmte Paella. Dazu Servieren wir ausgesuchte spanische

Weine, erfrischende Sangria und vieles mehr.

¡Buen provecho y salud!

Bauhofstraße 12

14776 Brandenburg an der Havel

 📞 03381 / 2181597

 🌐 la-taberna.com

 La Taberna

 📸 @lataberna_brandenburg

LA TABERNA



S O P A S  Y  E N S A L A D A S
S U P P E N  U N D  S A L A T E

M O N T A D I T O S
K L E I N E  H Ä P P C H E N  

K L E I N E  S P A N I S C H E  B E L E G T E  B R O T E

5,50 €

17. Pan Tumaca
 Brot mit geriebener

Tomate 

5,50 €

18. Pan de Ajo
 Knoblauchbrot

5,50 €

19. Pan con Alioli
 Brot mit Alioli

3 Stk. nach Wahl 7,90 €

1. Gazpacho Andaluz (Sommer Saison)
    Kalte Gemüsesuppe

8,50 €

2. Ensalada Valenciana
    Salat mit Tomaten,Oliven,Zwiebln & Ei 

11,90 €

3. Ensalada Ventresca de Atún con Tomate
    Salat mit Ventresca vom Thunfisch,Tomaten & Zwiebeln

10,50 €

4. Ensalada Manchega
    Salat mit Manchego Käse,Tomaten,Oliven & Sardellen

16,50 €

5. Ensalada de Pollo
    Salat mit Hähnchen,Tomaten & Oliven 

16,50 €

6. Ensalada La Taberna 
    Salat mit gegrilltem Secreto Ibérico,Manchego-Käse, 
    Tomaten & Zwiebeln

19,50 €

15.   Queso de Cabra con Dátil y Miel  

10.   Jamón Gran Reserva con Tomate 

Schinken Gran Reserva mit Tomate 

11.    Jamón Gran Reserva con Queso Manchego 
      Schinken Gran Reserva mit Manchego Käse 

12.   Tortilla Española con Alioli
     spanisches Kartoffel-Omelette mit Alioli 

13.   Escalivada(A)

gegrilltes Gemüse  

14.   Queso Manchego con Tomate y Anchoa
Manchego Käse mit Tomate & Sardellen

Ziegenkäse mit Datteln im Speckmantel 



J A M Ó N ,  Q U E S O S  E  I B E R I C O S
S C H I N K E N ,  K Ä S E  &  I B E R I S C H E S

20. Jamón Gran Reserva
     Schinken Gran Reserva

12,50 €

21 . Jamón Ibérico
     Iberico-Schinken

28,50 €

22 . Queso Manchego 6 Meses Curado
      Manchego Käse 6 Monate gereift

13,50 €

24. Tabla de Quesos
      Spanische Käseplatte

28,00 €

26. Tabla de Jamón y Queso  Manchego 
      Platte mit Schinken Gran Reserve & 
      Manchego Käse 6 Monate 

16,50 €

T A P A S  F R Í A S
K A L T E  T A P A S

30. Olivas a la Taberna
      Oliven nach hausgemachter Art

6,50 €

31. Boquerones en Vinagre
     eingelegte Sardellen

8,50 €

32. Salpicón de Marisco
      Meeresfrüchtesalat

8,50 €

33. Escalivada
     gegrilltes Gemüse 

8,00 €

34. Ensaladilla rusa
      Spanischer Kartoffelsalat mit Thunfisch,Ei & Gemüse

7,50 €

35. Empanada Gallega
     Galicischer Blätterteig mit Letscho, Thunfisch & Ei

6,50 €

36. Tortilla Española
      Spanisches Kartoffel-Omelett

8,50 €

37. Tortilla Española con cebolla
      Spanisches Kartoffel-Omelette mit Zwiebel

8,50 €



T A P A S  C A L I E N T E S
W A R M E  T A P A S

40.  Patatas Bravas
       “Teuflische” Kartoffel

9,00 €

41.   Patatas arrugadas
       Kanarische Kartoffel

9,00 €

42.  Pimientos de Padrón
       Galizische grüne Paprika mit Meersalz

9,50 €

43.  Dátiles con Bacon
       Datteln im Speckmantel

6,50 €

44.  Champiñones al ajillo
       Champignons in Knoblauchöl gebraten 

6,50 €

45.  Queso frito
       Frittierter Käse serviert mit Tomatenmarmelade

9,50 €

46.  Croquetas
       Kroketten: Schinken oder Kabeljau 

7,50 €

6,50 €

48.  Boquerones fritos
       Frittierte Sardellen - klassisch andalusisch

12,50 €

49.  Puntilla
       Frittierte kleine-Tintenfische

15,50 €

50 .  Calamar a la romana
       Frittierte Tintenfischringe

9,50 €

51.  Gambas al ajillo
       Garnelen in Knoblauchöl

11,90 €

52.  Torreznos de Soria
       Knusprig frittierter Schweinebauch aus Soria

11,50 €

53.  Chorizo a la sidra
       Chorizo-Wurst in Sidre (Apfelwein)

8,50 €

54.  Chorizo con panceta y garbanzos
       Chorizo mit Speck und Kichererbsen

9,50 €

55.  Albóndigas a la jardinera
       Fleischbällchen in Tomatensauce,Erbsen & Karotten

10,50 €

95.  Pan
       Brotkorb 

1,50 €

96.  Alioli, Mojo Picon (Verde o Rojo)
       Alioli, Spanische Soße Grün oder Rot

1,50 €

25,90 €

47.  Muslo de cangrejo
       Panierter Krebfleisch-Stick

29,90 €(para 2 personas)56.  Variación de Tapas
       Tapas Platte für 2 Personen Warm und kalt 

26,90 €57.  Variación de Fritos
       Gemischter frittierter Fischkorb

(para 2 personas)

58.  Variación de Pollo
       Frittierte Hähnchenvariation mit Kartoffeln 

(para 2 personas)



T A P A S  E S P E C I A L  D E  L A  C A S A
T A P A S  S P E Z I A L I T Ä T  D E S  H A U S E S

P A E L L A S

69.  Carne Variada 
       gemischte Fleischplatte für 2 Personen

75,00 €

60.  Pulpo a la Gallega
       Oktopus mit Kartoffel

21,50 €

61.   Pulpo a la plancha
       Oktopus vom Grill mit Süßkartoffelcreme

29,50 €

62.  Sepia a la plancha
       Sepia vom Grill

17,50 €

63.  Calamar a la plancha
       Tintefisch vom Grill

17,50 €

64.  Gambas
       Garnelen vom Grill

16,50 €

65.  Clochinas en salsa de tomate
       Muscheln in würziger Tomatensauce

16,50 €

66.  Entrecot
       Entrecote vom Grill mit Kartoffeln & Gemüse

26,50 €

67.  Chuletas de Cordero
       Lammkronen vom Grill mit Kartoffeln & Gemüse 

25,50 €

68.  Secreto Ibérico
       Iberico-Schweinefleisch vom Grill mit Kartoffeln & Gemüse 

27,50 €

70.  Pescado Variado 
       gemischte Fischplatte für 2 Personen

85,00 €

80.  Paella Valenciana
       Paella mit Fleisch 

19,50 €

81.   Paella del Señoret 
       Paella mit Fisch 

21,50 €

82.  Paella de Verdura
       Paella mit Gemüse 

18,50 €

(para 2 personas)

(para 2 personas)

p.P.

p.P.

p.P.

PAELLAS nur auf Vorbestellungen - ab 4 Personen
Bitte mindestens 24 Stunden vorher bestellen 



N I Ñ O S
K I N D E R

P O S T R E S
D E S S E R T

92.  Pollo frito con patatas bravas
       Knusprige Hähnchensteifen mit Kartoffelwürfel 8,00 €

93.  Pescado frito con patatas bravas
       Knuspriger Fisch mit Kartoffelwürfel

8,50 €

100. Churros con Chocolate
        Churros mit Schokolade

7,50 €

101.  Natillas
        Spanischer Vanillepudding

6,50 €

102. Tarta de Queso con dulce de leche
        Käsekuchen mit Milchkaramallcreme

8,50 €

103. Helado
       Eis - Sorten nach Tagesangebot

B E B I D A S  C A L I E N T E S
W A R M E  G E R Ä N K E

110. Café corto
       Espresso

2,40 €

111.  Cafe doble
       Doppelter Espresso

3,60 €

112. Bombón
       Espresso mit Kondesmilch

3,80 €

113. Cortado
       Espresso mit Milch

3,80 €

114. Carajillo
       Espresso mit Rum/Wiskey oder Cognac 

4,20 €

115. Trifásico
       Espresso mit Baileys und Kondesmilch 

4,80 €

116. Café con leche
       Café mit Milch 

4,50 €

117. Chocolate caliente con nata
       Heiße Schokolade mit Sahne  

4,80 €

118. Tee
       Sorten: Pfefferminze, Camille oder Orange 

3,20 €



B E B I D A S
G E T R Ä N K E

120. Coca-Cola Zero                     3,90 €

Softgetränke:

3,90 €

130. Apfelnaturtrüb 3,90 €

Schorlen:

131.  Kirsche 3,90 €
132. Maracuja naturtrüb 3,90 €

133. Zitrone 3,90 €

Eistee:

134. Pfirsich 3,90 €

135. Ananassaft 3,80 €

Säfte:

136. Apfel klar 3,80 €

137. Orangensaft 4,00 €

A P E R R I T I V O S
A P E R I T I F

139. Cava de Rosas 8,50 €
140. Aperol Spritz

142. Wildberry Lillet
143. Martini-Pommegranate Spritz

0,33 l

0,33 l121.  Fanta

129. Stilles Wasser

0,33 l122. Sprite 3,90 €
123. Tonic Water 3,50 €

124. Bitter Lemon 3,50 €

125. Gingers Ale 3,50 €

126. Mineralwasser 3,20 €

127. Stilles Wasser 3,20 €

128. Mineralwasser

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,25 l

0,25 l

6,20 €

6,20 €

0,75 l

0,75 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,2 l

119.  Coca-Cola                     3,90 €0,33 l

141. Aperol Spritz 0,0 %

144. Martini

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

7,50 €



C E R V E Z A
B I E R

V I N O S ,  C A V A ,  C H A M P A N G E R
W E I N  &  C A V A

Fass:

146. Benediktiner Hell 5,50 €

147. CREW Drunken Sailor 5,80 €

148. Radler(1 ,3,9,A) 4,80 €

149. Estrella Galicia Especial 3,90 €

Flaschenbier:

150. Benedektiner Weißbier 5,50 €

151. Köstritzer Schwarzbier 3,60 €

152. Bitburger 0,0 Pils 3,50 €
Alkoholfreies Flaschenbier:

153. Benediktiner Weißbier alk.-fr. 5,50 €

155. Sangria 21,00 €
Sangria:

156. Soldepenas Airén - halbtrocken 6,50 €

offene Weisweine:

157. Vega del Castillo Chardonny - trocken 6,50 €

160. Faustino Rioja - trocken 6,50 €

offene Rotweine:
159. Soldepenas Tempranillo - halbtrocken 6,50 €0,2 l

0,2 l

0,5 l

0,33 l

0,5 l

0,33 l

0,33 l

0,5 l

161.  Mas Mascort Brut Cava 7,50 €

Cava :

145. Bitburger Pils 5,00 €0,3 l 3,60 € 0,5 l 

0,3 l 3,80 € 0,5 l 

0,3 l 3,80 € 0,5 l 

offene Roseweine:
158. Vega del Castillo Grenache - trocken 6,50 €

1 l0,2 l 7,50 €

0,2 l
0,2 l

0,2 l

0,1 l

0,3 l 3,60 €

162. Cava Rose Brut Nature
34,00 €0,75 l

154. Estrella Galicia Especial 0,0 0,33 l 3,90 €

0,1 l 38,00 €8,50 € 0,75 l



L I C O R E S
L I K Ö R E

W H I S K E Y ,  R O N  &  C O Ñ A C
W I S K E Y ,  R U M  &  C O N G N A C

164. Baileys 4,80 €

165. Tia Maria - Kaffelikör 6,00 €

166. Anis - Anis 4,20 €

167. Pacharán - Schlehenlikör  6,00 €

168. Orujo de hierbas  30% - Kräuterlikör   3,20 €

Whiskey :

173. Barcelo Imperial 9,80 €

170. Johnnie Walker Red Label 4,80 €
171. Johnnie Walker Black Label 12 Jahre 8,00 €

172. Havanna Club Especial 4,80 €

Ron :

Coñac :  
174. Torres Brandy 10 Jahre 4,80 €

175. Gran Duque De Alba - Brandy de Jerez 7,50 €

4 cl

2 cl

4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

169. Orujo de hierbas  40% - Kräuterlikör  3,20 €

2 cl

176. Cardenal Mendoza - Brandy de Jerez 8,50 €4 cl

177. Luis Felipe Brandy Gran Reserva 4 cl 22,50 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie in unserer
separaten Übersicht. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.
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